Entrantes

JamOoN de JabUO......ueeeiiiiiiiee e 25’00 €
Bloc de foie gras (Mi-cuit) con pan de pasas.......cceceeeeueeervernenne. 18’00 €
Cogollos de Tudela con bonito fresco y anchoas del

(6 01 -] o] Tolo TP 10’00 €
Ensalada de bogavante, pulpo y langostinos(2 Pers.)............... 32’00 €
Ensalada de bogavante, pulpo y langostinos(individ.).............. 19’50 €
Ensalada de foie con 1angostinos..........ccceecvveevecceieeiecceieeccee s 21°00 €
Ensalada de bonito fresco con piquillos asados...................... 16’00 €
Foie fresco a la plancha con reduccién de Pedro Ximenez

Vg F: 1oV T F= T 1Y Lo - R 21’50 €
Sopa de bogavante con almejasy gambas..........cccceevvvvvvnnnnnn. 11’00 €
Pimientos del piquillo salteados con langostinos.................... 15’00 €
Verdura fresca de Navarra (en temporada) con gambas,
almejas y virutas de Jabugo........cccociiii 18’00 €
Revuelto de hongos beltza 6 perrechicos.......ccoeeeveeeeeecveecnennns 18’00 €
Esparragos rellenos de tXangurro........cccceeeeceeeceeceeeeieeseee e, 14’00 €
TXangurro gratinado.....cccceeeeeeeeeiiiicceee e e 21’00 €
Almejas a la Marinera..... e e 22'00 €
Pulpo ala gallega.....ccceeeeeeeeeeeieeecceeee e, 18’50 €
Zamburifias a la plancha........cc e, 18’50 €
Zamburifias con salsa verde (especial) y gambas..................... 21’50 €
(00 Yo 18110 F= K3 TR 16’50 €
Vieira gratinada (2 piezas)....cccccceeeeiiiiiiiiieeee, 9’50 €
Chipirones a la plancha con cebolla pochada.......................... 19’50 €

N uestros arroces (para dos personas)

Arroz con bogavante, chipirones, almejas y gambas................ 47'00 €
Arroz con chipirones, almejasy gambas........ccccceeevevvvevvennnnee. 35’00 €
Arroz CON AlMEJaS....uuuiieieeiiiiiciiieeee et ee e 35’00 €
Arroz con pulpo y almejas.......cccccceerieriiiiieiiiiieiieeieeeeeeee e 35’00 €
Arroz con delicias de pato.......coovvvvvviiciiiei i, 35’00 €
Arroz CoN Cigalas......coovevveeiiiiiiceie e e 35’00 €
Arroz con pollo de corral........cuueeeeiiiiiiiiiiiieee e, 35’00 €
T LTV TP 3700 €

10 % de iva incluido Bollo de pan 1€ iva incluido



Pescados

Merluza Mosquito. (Lomo de merluza con cigala, patatas

PANAdera y VErduritas).....ccceeveeuuerrrrerrurrnrrnerrrsreereereereereeseeee. 22’50 €
Merluza rellena de MarisCo........uuvuiviiviiiiirieiieeieeeeeeeeeeeeeeee e 22’50 €
Cogote de merluza estilo Orio.....ccceeeeveeeeevieiiiciiee e, 22’50 €
Medallones de rape con salsa de ajos frescos, almejas y

BAMDAS...cciiiiiiiieeeeeeee 22’50 €
Rodaballo salvaje a la plancha con pulpo a la gallega............. 25’50 €

Mariscos de nuestros viveros

Gambas de Huelva a la plancha o cocidas (docena)............... 26’50 €
Cigalas medianas plancha.......cccccoeeeeiieiiiirieiiiiccceeee, 5’50 € unidad
Cigalas Brandes .......ceeeeiivviciiiiiiieiee e 100’00 € kg
PEICEDES. ..ottt consultar
LANGOSTA. .. it e st st et e consultar
Bogavante del Cantdbrico........cccccceeiiiiini, 95’00 € kg
Bogavante canadiense.........cuuvvuvvevieviiiiiiiiiiieeieeeeeeee e 60’00 €kg
Centollo. ., 41’50 € kg
BUBY B MAT..uiieiiiieie ettt e ere e e 41’50 € kg
=Yoo ] - 1R 70’00 € kg
Ostra rugosa (francesa).....ccccccceeeeeiiin, 3’75 € unidad
Ostra plana (holandesa).........cceceeieiveeieccccee e, 5’75 € unidad
Mariscada (cocida para 2 personas). Centollo, nécoras, gambas,
langostinos, cigalas y percebes.......ccovvvvviiiiiiiiieine e, 75’00 €
Parrillada (plancha para 2 personas). Bogavante, gambas,
langotinos, cigalas y almejas a la marinera........cccccvvveveeeeeee. 8000 €
Carnes
Solomillo de ternera con guarnicion..........cccceeeceeecicccnnennnnns 23’50 €
Solomillo con salsa de Roquefort 6 con foie de pato............. 25’00 €
Chuleton de vaca con patatas, 1 kg. AproX.......ceeeevveceeeennnnn. 42'00 €
Costillas de lechal ..., 18’50 €

10 % de iva incluido Bollo de pan 1€ iva incluido
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